
Un thé l’après-midi à Paris : les bons plans 
Prendre le temps de papoter entre copines ou tout simplement de se dépayser sans quitter Paris : un 
thé l’après-midi dans la capitale, c’est une parenthèse feutrée qu’il fait bon de s’accorder. 

Un salon de thé est l’endroit idéal pour décompresser et oublier pour instant la course quotidienne.  

Quoi de mieux qu’un thé fumant pour lâcher-prise dans une atmosphère feutrée ? D’autant que Paris 
offre pléthore de petits coins de paradis et de bons plans pour ce moment de pur réconfort. 

 
Le Café Renoir : un cadre idyllique pour un thé de l’après-midi poétique et dépaysant  
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Le Café Renoir, un havre de paix loin du tintamarre de la ville, un régal pour les yeux et les papilles à 
savourer sans modération pour oublier le quotidien pendant un moment de pur bonheur.   

À seulement quelques pas du Sacré-Cœur, niché dans les jardins du musée Renoir, le Café Renoir 
offre une excellente occasion de titiller les papilles et d’apaiser l’esprit le temps d’une pause 
gourmande dans un cadre bucolique. 

Sa verrière, aux allures de jardin d’hiver, s’épanche sur une terrasse entourée d’une végétation 
luxuriante. Autrefois accessible uniquement aux visiteurs du musée, La Café Renoir ouvre désormais 
ses portes à celles et ceux qui souhaitent s’accorder un moment de détente. Un thé gourmand dans 
un décor idyllique où interrompre sa course quotidienne entre verdure et pâtisseries délicieuses. 

En plus du calme et du silence, qui, dans la capitale, sont des denrées rares, l’accès à ce havre de paix 
se fait à un prix fort raisonnable : l’entrée est à 5 € pour la période estivale et inclut la visite des 
jardins. Un bon plan pour le thé de l’après-midi dans un écrin de verdure suspendu dans l’espace et 
dans le temps. En effet, dès que l’on franchit la porte de la verrière, on a l’impression de s’insinuer 
dans le Bal du Moulin de la Galette que Renoir a peint en 1876. 

Entre pâtisseries sublimes et jardins somptueux, au Café Renoir il fait bon de se perdre pour mieux se 
retrouver… 

 

 

INFORMATIONS PRATIQUES 
 

ADRESSE 
Musée de Montmartre 

12, rue Cortot 
75018 Paris 18 



HORAIRES 
Le Café Renoir est ouvert tous les jours de 11 h 30 à 18 h 

ACCÈS 
Métro :  

Ligne 12 Lamarck-Caulaincourt  

Ligne 2 Anvers (puis funiculaire de Montmartre) 

Bus : 

Bus 40 arrêts Saules-Cortot ou Montcenis-Cortot 

TARIFS 
Accès jardin/café : 5 € 

SITE OFFICIEL 
Le Café Renoir  

PLUS D’INFORMATIONS 
Pendant l’été 2022 et jusqu’au 7 septembre, le Café Renoir est ouvert tous les mercredis soir dans le 

cadre des nocturnes du musée.  

 

 

T’Xuan : un coin de Chine à Paris pour un thé de l’après-midi surprenant et raffiné 
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La recherche de bons plans pour le thé de l’après-midi guide les pas des gourmets dans le 
9e arrondissement de la capitale. Créé en 2015 par Yuelin Cui et Pierre-Henri Boissavy, le T’Xuan est 
un salon de thé unique dans son genre. 

Au T’Xuan, la culture du thé et le savoir-faire chinois sont portés au degré ultime du raffinement. 
Dans ce lieu accueillant, d’une élégance et d’une grâce absolues, le coup de cœur est assuré pour les 
papilles parisiennes en quête d’expériences surprenantes.  

L’immense collection de thés et infusions offre un choix aussi insolite que délicieux comme le thé au 
lait aux gelées d’herbes, avec riz noir ou avec orges séchées, ou encore le thé Pu’erh aux 
chrysanthèmes et baies de goji, tous plus délicats les uns que les autres. 

Le rituel du service à la théière est un spectacle qui ajoute une dimension presque mystique, un 
savant mélange de tradition et volupté. 

L’assiette, aussi raffinée que la théière, propose des spécialités non moins surprenantes et exquises 
comme l’éthéré coussin de crêpe au durian ou la somptueuse panna cotta au matcha. 

Le seul risque avec la carte de cet endroit branché du 9e est l’embarras du choix. Pour le surmonter, 
le bon plan est la formule « thé de l’après-midi » à partir de 18 € qui inclut un vaste éventail de 
mignardises. L’assortiment est copieux et ne demande qu’à être partagé.  

Un véritable passage par le Paris insolite qui offre un voyage en Chine le temps d’une pause sous 
l’enseigne d’un dépaysement absolu.  



 

INFORMATIONS PRATIQUES 
 

ADRESSE 
T’XUANG 

56, rue La Fayette 
75006 Paris 9 

HORAIRES 
Du mardi au vendredi : 12 h 30 – 21 h 
Samedi et dimanche : 13 h – 21 h 30 

Le T’Xuang est fermé le lundi 
ACCÈS 

Métro : Ligne 7 Cadet   

TARIFS 
Formule « thé de l’après-midi » : 18 euros ou 22 euros  

La carte du T’Xuan 

SITE OFFICIEL 

Le T’Xuan Paris 
 

PLUS D’INFORMATIONS 
Le T’Xuan n’accepte pas de réservations le week-end. Toutes ses spécialités sont disponibles à la livraison 

ou peuvent être emportées.  

 

 

Le Tea Time du Bachaumont : l’élégance abordable le temps d’un thé de l’après-midi 
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En mars 2022, l’hôtel parisien niché dans la charmante rue Bachaumont a lancé son thé de l’après-
midi sous la houlette des Chefs Sophie Coulombel et Baptiste David : deux formules à partir de 19 € 
pour se régaler à un prix abordable. 

Situé au cœur du quartier Montorgueil, le Grand Hôtel de Bachaumont, tutoie les Années folles et 
l’art de vivre à la parisienne. 

Dès que l’on franchit la porte de son bar, on se fait envoûter par son ambiance feutrée et 
confidentielle. C’est dans ce cadre familier et extraordinaire à la fois que l’on peut profiter d’une 
pause enchanteresse pour s’extraire, pendant un instant, du tumulte de la vie parisienne.  

Le bon plan pour se bichonner dans cette prestigieuse maison parisienne est la formule « Goûter » à 
19 €, qui inclut une sélection de 6 mignardises sucrées. 

La formule Tea Time Bauchaumont à 29 € propose, en plus des 6 miniatures, une délicieuse planche 
de bouchées salées. Le fruit de l’union de deux talents et les forces vives de cet endroit : le Chef 
Baptiste David, met sa griffe inimitable sur les créations salées et végétales tandis que la jeune 



cheffe pâtissière Sophie Coulombel, exprime son savoir-faire dans la réalisation de douceurs 
mémorables .  

Les deux formules se laissent découvrir tous les vendredis et samedis de 15 h à 17 h. 

Parmi les petites merveilles servies au cours de cette pause gourmande, à retenir la pavlova kiwi et 
shiso et la bouchée glacée de kumquat tagète. Un pur régal que l’on peut accompagner avec un chaï 
latte, préparé avec thé noir, écume de lait et un voile d’épices. 

Un bon plan pour un thé de l’après-midi à Paris à la fois sublime et accessible. 

 

 

INFORMATIONS PRATIQUES 
 

ADRESSE 
Hôtel Bachaumont 
18 rue Bachaumont 

75002 Paris 2 

HORAIRES 
Les formules Tea Time et Goûter sont proposées tous les vendredis et les samedis de 15 h à 17 h. 

ACCÈS 
Métro : Ligne 3 Sentier   

TARIFS 
Goûter pâtisseries : 19 € 

Tea Time : 29 € 

SITE OFFICIEL 

Hôtel Bachaumont 

PLUS D’INFORMATIONS 
Hugo Simonet, le « mixologue » du Bar Chaumont, propose sa carte de cocktails inspirée des senteurs 
florales et fruitées pour prolonger le plaisir après le Tea Time. Ouvert tous les jours de 15 h à minuit. 


